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Dédié a la restauration collective, sa large
couverture fonctionnelle lui permet de répondre
aux besoins de tous les secteurs du métier
(Scolaire, Entreprise, Médico-social)

VOTRE ACTIVITE,

V0S PROCESSUS ET

Bénéfices d’'une solution intégrée
Concepteur unique
Compatibilité des modules garantie
Cohérence et intégrité des données
Déploiement par fonction

UNE ARCHITECTURE

Permet d’'activer les fonctionnalités adaptées a chaque
processus métier.

INTUITIVE
ET

Pensée par des experts en UX Design, son interface est
intuitive et personnalisable, pour une expérience fluide,
centrée sur les besoins des utilisateurs.

LA QUALITE.

Bénéfices d’'une solution métier intégrée
Adéquation métier
Couverture opérationnelle

Conformité réglementaire

TOTALEMENT

Fusion sait s'adapter aux régles de gestion spécifiques
a chaque structure.

FACILEMENT

Grace a ses connecteurs standards ou dédiés, Fusion sait
s’intégrer dans les systemes d'information existants
et échanger des données avec les solutions financiéeres
et périscolaires.



NOS
D'ACCOMPAGNEMENT

La qualité des services associés a un logiciel est un élément essentiel de la réussite d’'un projet. La qualification de nos
intervenants permet a SALAMANDRE de proposer a ses clients un ensemble de prestations a valeur ajoutée dans la mise en

ceuvre et le suivi des projets.

GESTION DE

Laccompagnement en mode projet permet de sécuriser
la mise en ceuvre de Fusion par la prise en compte des
contraintes de planning et l'anticipation des aléas du
projet.

Nos formateurs sont des experts métier qui maitrisent
la richesse fonctionnelle de Fusion. Ils accompagnent
les utilisateurs dans le respect d'un programme adapté

a chaque contexte.

ASSISTANCE AU

En complément des actions de formation, les consultants
formateurs, a travers des cas d’'usage concrets, assistent
les utilisateurs dans le paramétrage des régles métier.

SUPPORT

Nos techniciens interviennent pour gérer les
environnements de production et garantir le bon

fonctionnement de Fusion.

SUPPORT

Le
interrogations des utilisateurs liées au fonctionnement

consultants formateurs répondent aux

quotidien de Fusion.

Nous hébergeons nos solutions dans des centres de
données localisées en France. Nos processus
d’exploitation permettent de répondre a toutes les

exigences de sécurité et de performance.

D'UTILISATION

Sur la base d'un état des lieux pertinent, nous pouvons
identifier les axes d'amélioration qui permettront
d'impulser une nouvelle dynamique dans [utilisation
de Fusion.

INTEGRATION
DES

Lors de la mise en ceuvre initiale de Fusion, nos
consultants formateurs accompagnent les clients dans
la qualification des bordereaux de prix unitaires jusqu’a
I'intégration des données dans le référentiel achats.
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MODULE

Effoctif total Coli menu HT Coit repas HT
M EN US 1903 | 270036 €] 142€ || Validé || Popularité [ | Véoétanen

i ! ! i i ! i i A A SALADE ICEBERGET BOULETTESCEREZ HARICOTS VERTS

Le module MENUS permet de piloter I'ensemble de I'offre alimentaire d’'un service restauration. Intégralement paramétrable, Shri BOMLETER R e

il permet de gérer tous les types de menus sans aucune limite et de s’assurer du respect des obligations reglementaires i as » i o
B E o4eel{1003 | FE o7aedfio0 | B E p2sed1002 |

(GEMRCN, INCO) et des budgets sur une période.
CONPOTE CE POMME PAIN 400 GR
BIO FACON CRUMBLE

, %
CARACTERISTIQUES G B SRR

o Prise en compte des calendriers scolaires par zone Conive

Régime Texture
[pouLTE | [eANS EXCLUSION | [sANS TEXTURE Ajouter un plat

o Différents repas : petit-déjeuner, déjeuner, goQter, diner ou autres
o Différentes structures multi composantes : sans choix, multichoix ou self

Semaine du 01 au 05 mars

o Déclinaison par grammage, régime ou texture lundi

. og 7 BETTERAVES ENTREE SEULE ~ SALADE DE SAISON CELERI REMOULADE 4 GAMME
@ Respec.t des salsonnalltes VINAIGRETTE PLAT VINAIGRETTE PLAT SAUCE CARBONARA

RAVIOLIS AU BOEUF SAUCE ROTI DE BOEUF CUIT BIO S8AU...  SPAGHETTIS NATURE
SIXDE SAVOIE PETITS POIS CAROTTES BIO YAQURT VANILLE BIO
FRUIT DE SAISON BIO YAOURT MATURE BRASSE PAIN 400G DEJEUNER S/FROM..
PAIN BIO 400G DEJEUNER AVE . CROUTONS
GAUFRE LIEGEDISE AU CHOC
SUCRE DOSETTE
PAIN 400G DEJEUMNER S/FROM...

o Construction possible par plan alimentaire et par cycle
o Effectifs prévisionnels détaillés par menu ou par satellite

o Documents de travail :

— Co(ts de revient prévisionnels SALADEDE Iz PATE DE CAMPAGNE B0
VINAIGRETTE PLAT FILET DE POIS:30ON FACONM ME.
— Tableau des fréquences du GEMRCN SHELETTE NTURE BIDUASON, PUREE DE PAROTIES (FARG-
p COULOMMIERS VRAC LIEGEOIS CHOCOLAT
_’Tableau des a”ergenes KIWI PAIN 400G DEJEUNER AVEC ..
—Tableau des valeurs nutritionnelles PAIN 4006 DEJELNERAZC ..

—Données Egalim




b\@ APPROVISIONNEMENTS

Le module APPROVISIONNEMENTS fonctionne en mode semi-automatique et optimise le processus d’approvisionnement
pour un fonctionnement en flux tendus et en juste a temps. Il sécurise les approvisionnements et réduit trés sensiblement
le temps a consacrer a cette opération.

CARACTERISTIQUES

o Calcul des besoins a partir des menus proposés ou demandes d’approvisionnements

o Points de livraison multiples

o Prise en compte des arrondis liés aux contraintes de conditionnement et de livraison

o Prise en compte de régles d’approvisionnements pour calcul de dates de livraison optimales

o Proposition de commandes fournisseurs en mode automatique avec ou sans prise en compte des stocks
et application des tarifs en cours de validité

o Possibilité de saisie manuelle des commandes fournisseurs

o Gestion des marchés et des lots

o Transmission des commandes aux fournisseurs par mail

BESOINS

Pérlode de consommation: Culsine:

CUISINE

05/08/2025 BAGUETTE RUSTIQUE @

0508/ 2025 PAIN 400 GR @

05/08/2025 BRIOCHE ET CHOCOLAT NOIR @
05/08/2025 BAGUETTEPN @

COMMANDE N°2025/9045

BAGUETTE RUSTIQUE 250 G N'2 @
BAIN 400 G SAC KRAFT @
BRIOCHE TRANCHEES LA BOULANGERE @

BAGUETTE 250 G SAC KRAFT PN @

Foummseur " < MANGER B0

(it e commande” © | DS08/2025

Datn de iryrmson * 7| D5/08/2025

BOULGOUR IO O

CAMEMBERT BIC 250G @

CHOCOLAT BIO POUDAE 2% 800GH HMW @
CREME LIQUIDE B0 5L O

FARIE B TR0 2545 @

| Copler

9000 &
3430 €
BRI

16700 €

Total HT: 1 321.60 €




MODULE
L11]V[13p APP MOBILE

Le module STOCKS permet d'enregistrer I'ensemble des

LIVRAISON INTERNE

) elsa 2 f 1N EN IR RECEPTION FOURNISSELR =
d’'assurer une tragabilité de 'ensemble des mouvements. L'application mobile STOCKS permet de suivre et - <
FICHE ATRATTE (1] TRAITE (0]
de tracer les mouvements des produits en toute mobilité. T

CARACTERISTIQUES Il facilite I'enregistrement de chaque action terrain en R

temps réel pour assurer une gestion rigoureuse des i

flux entrants et sortants pour tous les produits et ainsi

Multi magasins

stocks dans le respect des regles de tragabilité. BERIRDESTOY

Réception des livraisons fournisseurs F—

10

Sorties de stocks

Inventaires CARACTERISTIQUES

Mode de valorisation des stocks paramétrable

Foumissaur - BIGARD
DISTRIBUTION FRAIS CAST

Enregistrement des flux matiéres

Lecture des codes-barres (EAN13, EAN128)
Photographie des étiquettes des produits
Contréle des points critiques HACCP

Gestion des non conformités ST e oo o s ek

Mo gonlormiths

Autres mouvements de stocks

FROMAGE BREBIS LAIT PASTEURISE
25%MG DES BARQUETTE 500G SAL#

(I HORAIRE DE LIVRAI

(cessions, pertes, retours)

O AUTRES CAUSES

CANMELLE MOULU POT 380G DUCROSYE

Documents de travail :

?

Situation de stock

RIZDOR 3% SAFRAN 100G DUCROSH

Bon de réception
Contrdle des DLC

POMELO SEGMENT BOITE 31 LA
PLILFES

CAPRE FINE VINAIGRE BOITE 44 HUGO
RETZELM

COCKTAIL FRUIT SIRCP BOITE 571 LA
PULPEY
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Le module PRODUCTION permet de piloter en mode
semi-automatique l'activité de production de tous types
de structures, cuisines centrales ou cuisines sur place.
Le systeme permet de maitriser les quantités a produire
en respectant les réegles de production et de
conditionnements référencées dans les fiches
techniques de fabrication.

CARACTERISTIQUES

Calcul des dates de production
Proposition de planning de production

Optimisation des conditionnements avec ou sans arrondi

A la portion
Au poids
Sorties de production précalculées
Documents de travail :
Planning par atelier
Bons de sorties
Fiches de production avec mode opératoire
et consignes HACCP
Plans de conditionnements

Impression des étiquettes des plats

L11]V[13p APP MOBILE

Lapplication mobile PRODUCTION permet de piloter
les fabrications et d'assurer la tracabilité du processus
de production en temps réel au plus pres du terrain.
Les opérateurs suivent les étapes de fabrication
et enregistrent les données essentielles a chaque
opération.

CARACTERISTIQUES

Consultation du planning de production en temps réel
Quantités a produire par étape de fabrication.
Suivi de I'avancement de chaque préparation
Visualisation du statut des opérations en cours,
Enregistrement des informations de tragabilité
pour chaque étape de fabrication

Horodatage automatique

Températures

Durées

Matériels utilisés

Quantités produites

<_

SUIVI DE PRODUCTION

ETAPES DE PRODUCTION DU MARDI 01 JUILLET 2025 (33)

@ Termindes

Encours @ Alsre

PRODUCTION CHAUDE

TACHES f FASE 7]

SUIVI DE PRODUCTION




MODULE

Le module DISTRIBUTION permet de piloter en mode
semi-automatique I'activité de distribution des cuisines
centrales. Le systéme permet de maitriser les quantités a
allotir pour chaque point de livraison en fonction des
commandes de repas. Les livraisons sont organisées par
tournées.

CARACTERISTIQUES

Tournées repas par journée et période de calendrier

Commandes de repas détaillées par satellite

Gestion des relivraisons

Documents de travail :
Plan d'allotissement des plats
Plan d'allotissement des marchandises
Bons de livraisons
Fiches d’'information allergenes
Colts de revient par menu et par convive

L(1i[]43p APP MOBILE

Lapplication mobile LIVRAISON accompagne
le chauffeur tout au long de sa tournée avec une
application congue pour le travail en mobilité. || permet
de guider la navigation vers les points de livraison,
de consulter les livraisons prévues, de signer les bons
directement sur I'écran du terminal et de conserver une
preuve de passage en cas d'absence ou d’écart.

CARACTERISTIQUES

Dématérialisation des bons de livraison
Acceés direct aux bons de livraison
Visualisation des informations du lieu de livraison

Détail des plats et des conditionnements a livrer.

Enregistrement des informations de tracgabilité par livraison
Validation des quantités réellement livrées
Identification des écarts éventuels
Signature du bon par le réceptionnaire
ou preuve de passage (photo)

MAT

51, Avenue des Jasmins

CHARLES PERRALILT MAT

al

RENEE COTY MAT

MARC BLOCH PRIM

GHARLES PEGUY PRIM

KERGOMARD MAT (BLOCH] SIGNER LE BL

JEAN DE LA FONTAINE MAT Le réceplionnasine est sbsent

Kam du réceptiannaire
LA FAUCONNIERETCAMUS PRI|
Géraldng

Sigrez ci<essous

W HUGD - TEMOIN

W HUGO - FETIT

’—‘%’“

Commentaire sur b livasan



MODULE

Le module HYGIENE ET QUALITE contribue a la mise en
ceuvre du Plan de Maitrise Sanitaire en facilitant
la gestion des Plans de Nettoyage et Désinfection et le
suivi des températures des chambres froides. Il assure
un pilotage rigoureux des taches de nettoyage selon un
planning personnalisé, et permet d’enregistrer les relevés
des températures des enceintes froides avec détection
automatique des non conformités selon les seuils définis
par le site.

CARACTERISTIQUES

Planification et organisation

Des actions de nettoyage

Des controles de température des enceintes froides
Saisie des enregistrements des autocontrdles

L11]V[13p APP MOBILE

L'application mobile HYGIENE ET QUALITE facilite
le pilotage de votre démarche HACCP grace a une
application mobile (tablette ou PDA) pensée pour
les équipes terrain, qui permet d’enregistrer en temps réel
les différents controles qualités.

CARACTERISTIQUES

Suivi des taches de nettoyage et de désinfection : pour
tracer ce qui a été fait et identifier ce qu'il reste a faire.

Controle des températures des enceintes froides : pour
enregistrer vos relevés de température et réagir au plus
vite en cas d’anomalie.

TRCHES U MASDI 01 JHILLET 2026

€& PLANDENETTOYAGE

ninées @ Afaire

CHOISIR LA ZONE & NETTOVER
@ Temi

CHAMBRE FROIDE




%LIM

Le module EGALIM permet d'appliquer la loi Egalim. Il englobe plusieurs fonctionnalités orientées qualité
des approvisionnements et facilite la consolidation de données valorisées afin de suivre au mieux les indicateurs Egalim.
Il simplifie également les démarches pour remplir la déclaration Ma Cantine ou une demande de subvention
a France AgriMer.

CARACTERISTIQUES

« Statistiques Egalim : Fusion calcule la part de produits biologiques et durables dans les

achats alimentaires, selon les critéres définis par la loi Egalim. Ces statistiques HETATS
P . ) Lews . GENERAUX
prévisionnelles et/ou réelles s'obtiennent selon 3 modes de calcul : ALIMEN

Achats, Sorties de stock et Menus. La visualisation de ces résultats est restituée sous forme TATION

de graphiques. Les données sont également exportables pour une exploitation détaillée.

o Interface avec le portail gouvernemental Ma Cantine pour faciliter la déclaration obligatoire H
' : larat {® ma cantine
par « cantine » chaque année, gagner du temps et transmettre des données fiables.

o Déclaration des origines géographiques des marchandises selon différentes granularités
(pays, région, ville) pour assurer une tragabilité fine, mettre en valeur les produits locaux -:l
et analyser le respect de la politique alimentaire grace a des exports vers Excel.

FranceAgr'iIVIer

ETABLISSEMENT NATIONAL
o Programme lait et fruits a I'école (FranceAgriMer) : Fusion calcule automatiquement les DES PRODUITS DE U'AGRICULTURE ET DE LA MER

distributions de produits subventionnables dans les écoles (produits laitiers, fruits et légumes
frais sous signe de qualité), simplifiant la constitution des dossiers de demande de subvention.

Autres: 48.70%

CLASSIFICATION MA CANTINE

2024 Produits aquatiques fiais et surgelds

2024 Fruits et légumes frais ef surgalés

2024 Charcutene

2024 BOF (Produits laitiers et beurra et naufz)
2024 Boulangene/Patissenz fraiches

2024 Boissons

2024 Autres produits frais et surgeles et depicene

BIO: 20.40%

SIQO0 (hors BI0). 30.80%

Lo e

442 TRO.24 €
tooe

360 BY1 7T €
27649474 €
33540 €

261 719.90 €

508 076.32 €

65 163 60 £




MODULE

. GASPILLAGE

Le module GASPILLAGE permet aux cuisines de répondre aux exigences de la loi Egalim en enregistrant et en centralisant
les données de perte, de maniéere simple et structurée. |l a été congu pour tracer I'ensemble du spectre du gaspillage :
du stockage des matiéres premiéres jusqu’'a la consommation sur les offices. GASPILLAGE RESTAURANT

CAHACTERISTIQUES | L I OIS JETE KED i
. . . . S , Déjeuner Adulte
o Suivi du gaspillage alimentaire a chaque étape :

— ADULTE

—Au magasin
16062025 CONCOMBRE MAIS

—En cuisine 16/06/2025  CHIPOLATAS

—» Sur les satellites 16/06/2025 VG, SAUCISSE SOIABLE

16/06/2025 CAROTTELENTILLES MIJOTEES

o Structuration des données : possibilité de saisir les informations par journée, par composante ou par fiche technique. 161062005 | VAOURT ATURE
16/06,/2025 PASTEQUE

161062825  SUCREBESE
60672625 ViRAIGRETTEMSHTARDE

o Export des données pour analyse : les enregistrements de gaspillage sont exportables afin de créer un diagnostic
pour mettre en place des actions correctives.




MODULE COMMANDE DE REPAS REELLE

Rgs
TOUS LES MENUS
TOUS LES MENUS DE LA SEMAINE N°25 DU 16/06/25 AU 20/06/25

LU 16
WL

Le module SATELLITES assure le lien entre la cuisine et les satellites. C6té cuisine, il permet la diffusion des menus bR

ou de messages d’actualité par exemple. C6té satellites, il permet de communiquer les effectifs, de transmettre des MATERNELLE

demandes d’approvisionnement et de collecter les avis des consommateurs. e

GOUTER Sous-total - 10

MATERNELLE ) []

CARACTERISTIQUES

% QALETTE PUR BEURR

o Commande de repas : saisie des effectifs prévisionnels et/ou réels selon des périodes prédéfinies. U AN (ST Y

DEMANDE D'APPROVISIONNEMENT N°8
» Demandes d’approvisionnement : transmission des besoins des satellites en épicerie ou produits d’entretien

. X o L Composition + Ajotiter ches marchandises
pour un traitement SImp'Ifle en cuisine.

Famita do morctandies |

RUTAMTRS
a

o Enquétes de satisfaction : collecte des retours des convives directement depuis les satellites, afin d'améliorer

continuellement la qualité des plats. s
ALGUE LATTUE MER FAILLETTE BKD SCH 306 AQLA-R MARINOEE ©F

ANARDE BLAMCHI BATONNET SACHET 1HG PATISFRANCES B 3 KAOGRAMME

o Diffusion d’'informations (menus, actualités). - —_

QUESTIONNAIRE

(15 MR
SALADE COLE

CUANTITE

GouT

ASPECT

ESCALOPE DINDE LBR AIGH




MODULE

OO

Le module INFORMATION CONSOMMATEURS permet d'automatiser la publication des menus et de valoriser
la transparence auprés du consommateur via une diffusion sur le web ou une mise a disposition des données
en Open Data.

CARACTERISTIQUES
Composition : affiche la liste des ingrédients utilisés dans chaque recette, et illustre le plat avec une photo.

Allergénes : informe sur les allergénes présents, conformément aux exigences de la loi INCO,
et signale les traces éventuelles.

Origine des viandes : communique la provenance des viandes selon le format réglementaire « née, élevée, abattue ».

SIQO : met en avant les signes officiels de qualité ou d'origine utilisés dans les plats (Bio, Label Rouge, AOP, IGP...)
pour valoriser les engagements de qualité.

Valeurs nutritionnelles : présente les apports nutritionnels des plats (énergie, protéines, lipides, glucides...).

Producteurs : communique sur les producteurs partenaires et les circuits courts pour valoriser
une démarche d'approvisionnement local et responsable.

Actualités : diffuse des informations du service restauration

Wbl
ECCLE DE LES DAMPS
Convives:

Salade verte istianad
Dotes

aforj 20

rmardi 1 juillet
rontmaurescherel b B F @ )
solcosverte ] T o o

Yacurt becssa nanure [ o

abricoty

Aoguette tradiion

Sermmne du lundi 30 juin ou vendredi 4 juillet 2025

Tomam serin T

e

BARNITURE



==z FACTURATION PN

Fiche | Tarifrepas > Tarif 4 Felément | Tarif marchandises | Farturation fixe | Satelites |

CATEGORIE NE "
Le module FACTURATION permet de piloter en mode semi-automatique I'activité de facturation des prestations réalisées. . i e et M
. , . , - . , . || DEJEUNER COL EGALIM 20%BI0 [MER(REDII} MATERMELLE PAYANT
Il sécurise I'émission des factures clients a partir des données enregistrées quotidiennement dans Fusion et réduit le temps DEJEUNER COLEGALIMZ0SEIO (MERCRED)  ELEMENTAIRE  PAVANT
DEJEUNER COL EGALIM 20%EI0 (MERCREDI) ADILTE fPA\"nNT
a consacrer a cette opération. DEJEUNER CDL EGALIM 205810 [VACANCES) MATERMELLE  PAYANT

| DEJEUNER COL EGALIM 20%B10 [VACANCES ) ELEMENTAIRE (PEYANT
| DEJEUNER CDL EGALIM 20%BI0 [VACANCES ) ADIATE PAYANT

CARACTE R I STI uu Es @ © 10/07/2025 Fll;:fﬂ 11 CLIENT I!I]Ml!l.lfll DE COMMUNES

o Période de facturation paramétrable Fit  Tomprion = | Wt |
=

o Facturation des prestations :

— Au repas s, AL ERAL P AT

—Ala composante —

— Au produit o o
¢ DEIEUNERCOLERALIM  ELEMEMTAl PEVANT i | dpaT e

—_ Prestatlons autres ¢ DEJEUMNER COLEGALIM ADULTE PACANT 0 WM E

» Monus & Fakment
4 Marshandisan

o Ventilation des factures

— Par contrat

— Par point de livraison

* Gestion des conditions de reglement e e
o Gestion des avoirs







